
Extravaganza 
de Langouste

Lobster
Extravaganza

sands.mu



Tartare de thon aux condiments

Tuna tartare with condiments

 

∞∞∞∞∞

Salade de petite langouste, palmiste croquant et

variations autour de la papaye à l’ huile vanillée

Lobster salad with crispy palm kernel and

variations around the papaya with vanilla oil

 

∞∞∞∞∞

Langouste grillée, gratin de christophines,

riz safrané et beurre d’ail

Grilled lobster with chayote gratin,

saffron rice and garlic butter sauce

 

∞∞∞∞∞

Soufflé chaud à la noix de coco, servi avec sa crème glacée

Hot coconut «soufflé» served with ice cream
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Menu 

Camaron

King Prawn 
Menu



Création du chef 

Chef’s creation

∞ ∞ ∞ ∞ ∞

Minute de thon rouge, crème d’artichauts et sauce vierge

Bluefin tuna «minute» with artichoke cream and virgin salsa

∞ ∞ ∞ ∞ ∞

Camarons U7, sauce créole,

mousseline de pommes de terre et poêlée de légumes du jour

Prawns from the Indian Ocean with Creole sauce,

wild rice and seared vegetables of the day 

∞ ∞ ∞ ∞ ∞

Soufflé à la noix de coco servi dans sa coque,  

sauce chocolat noisette

Coconut «soufflé» served in its natural husk,  

chocolate and hazelnut sauce


