
DOLPHIN BAR
D R I N K S  M E N U

DRINKS MENU

D O L P H I N  B A R



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

BARTENDERS CREATION

PANGA 600 
Tequila, citron vert, jus de citron, sucre roux, purée de fruits de la passion et sirop de tamarin

Tequila, lime, lemon juice, raw sugar, passion fruit puree and tamarind syrup

PASSION DES ÎLES   500 
Rhum, liqueur de fraise, jus de citron, sirop de canne et purée de fruits de la passion

Rum, strawberry liqueur, lemon juice, sugarcane syrup and passion fruit puree

THE SANDS DREAM  500 
Rhum, punch coco, curaçao bleu, jus de passion et jus de pêche

Rum, coco punch, blue curaçao, passion fruit and peach juice

GINGER PUNCH  500 
Gin, jus de citron, gingembre, sucre roux, citron vert et sirop de canne

Gin, lemon juice, ginger, raw sugar, lime and sugarcane syrup

SALTED CARAMEL  500 
Rhum Saint Aubin salted caramel, jus de citron, citron vert, fruits de la passion, sirop de canne et sucre roux

Saint Aubin salted caramel rum, lemon juice, lime, passion fruit, sugarcane syrup and raw sugar

SANDS LAGOON  500 
Rhum, liqueur de pêche, curaçao bleu, jus de citron, eau gazeuse et sirop de canne

Rum, peach liqueur, blue curaçao, lemon juice, soda water and sugarcane syrup

MARGARITA 500

CLASSIC MARGARITA 
PASSION FRUIT MARGARITA 
STRAWBERRY MARGARITA

MOJITO SELECTION 500

CLASSIC MOJITO 
CHERRY MOJITO 
STRAWBERRY MOJITO 
DARK MOJITO



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

DAIQUIRI SELECTION 500

CLASSIC DAIQUIRI
PASSION FRUIT DAIQUIRI 
STRAWBERRY DAIQUIRI 
MANGO DAIQUIRI 
BANANA DAIQUIRI

COCKTAILS CLASSIQUES /  
CLASSIC COCKTAILS 550

APEROL SPRITZ 
Aperol, vin mousseux et eau gazeuse 

Aperol, sparkling wine and soda water 

WHISKY SOUR 
Whisky Red Label, jus de citron et sirop de canne
Whisky Red Label, lemon juice and sugarcane syrup

ROB ROY 
Whisky, martini rouge et angostura bitters 
Whisky, red martini and angostura bitters

PINK GIN MARTINI  
Pink gin et martini sec
Pink gin and dry martini

MAI TAI 
Rhum blanc et dark, triple sec, jus de citron, jus d’orange, sirop d’orgeat et angostura bitters
White & dark rum, triple sec, lemon juice, orange juice, orgeat syrup and angostura bitters

COSMOPOLITAN 
Vodka, triple sec, jus de canneberge et jus de citron
Vodka, triple sec, cranberry and lemon juice

SINGAPORE SLING 
Gin, cherry brandy, jus de citron, sirop de canne et eau gazeuse
Gin, cherry brandy, lemon juice, sugarcane syrup and soda water



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

COCKTAILS CLASSIQUES /  

CLASSIC COCKTAILS 550

GIN MULE  
Gin, menthe, jus de citron, sirop de canne et ginger beer

Gin, mint, lemon juice, sugarcane syrup and ginger beer

SEX ON THE BEACH  
Vodka, liqueur de pêche, jus d’orange et jus de canneberge

Vodka, peach liqueur, orange and cranberry juice

TEQUILA SUNRISE  
Tequila, jus d’orange et sirop de grenadine

Tequila, orange juice and grenadine syrup 

PIÑA COLADA 
Rhum, liqueur de coco, jus d’ananas, lait de coco et crème fraîche 

Rum, coconut liqueur, pineapple juice, coconut milk and fresh cream 

LONG ISLAND ICED TEA 
Rhum, gin, vodka, tequila, triple sec, coca-cola et citron vert

Rum, gin, vodka, tequila, triple sec, coca-cola and lime

NEGRONI 
Gin, campari et martini rouge 

Gin, campari and red martini 

MOSCOW MULE 
Vodka, jus de citron et ginger beer

Vodka, lemon juice and ginger beer

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, kahlúa et espresso

Vodka, kahlúa and espresso



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

COCKTAILS SANS ALCOOL / NON ALCOHOLIC COCKTAILS       300

VIRGIN MOJITO  

Citron vert, feuilles de menthe, sucre roux et sprite 

Lime, fresh mint leaves, raw sugar and sprite 

LASSI – MANGO  

Sorbet mangue, yaourt et sirop de canne 

Mango sorbet, yoghurt and sugarcane syrup 

SWEET DREAM  

Jus d’ananas, jus d’orange, jus de pêche et sirop de grenadine 

Pineapple juice, orange juice, peach juice and grenadine syrup 

SANDS PUNCH  

Jus d’ananas, jus de mangue, banane et jus de citron 

Pineapple juice, mango juice, banana and lemon juice 

SWEET TEMPTATION  

Jus de passion, jus de citron, sirop de canne et sprite 

Passion juice, lemon juice, sugarcane syrup and sprite 

COCOLICO   

Banane, jus d’ananas, crème fraîche, lait de coco 

Banana, pineapple juice, fresh cream, coconut milk 

SANDS MONADE  

Jus de citron, eau pétillante et limonade 

Lemon juice, sparkling water and lemonade



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

BIÈRE / BEER 

Pint - Phoenix (65cl) 400

Draught beer - Phoenix (33cl) 220

Heineken (33cl) 250

Guinness (33cl)  250

Mauritius Craft Thirsty Fox 250

Lager, Weiss, Lo-cal (low-calorie), Amber Ale & Raspberry Weiss 

Blue Marlin (33cl) 220

Phoenix (33cl) 220

Monaco: Beer, Lemonade, Grenadine (33cl) 200

Shandy - Panaché (33cl) 200

Bière sans alcool / Non alcoholic beer 200

 

BOISSONS GAZEUSES / SOFT DRINKS 

Red bull 300

PureHeart organic energy drink                                                                                                            200

Appletiser / Grapetiser 200

Ginger Ale 160

Coca Cola, Diet Coke, Sprite 150

Fanta, Soda, Schweppes Tonic 150

 



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

JUS PRESSÉ MINUTE / FRESHLY SQUEEZED JUICE 

Cocktail de fruits frais / Fresh fruit cocktail 400

Orange 350

Pomme / Apple 350

Ananas / Pineapple 350

Pamplemousse / Grapefruit 350

Eau de coco / Coconut water 250

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICE 

Orange, ananas, pomme, pêche, mangue                                                                                           150

Orange, pineapple, apple, peach, mango

 

BOISSONS FRAPPÉS / SHAKES 

Milkshakes 300 

Banane, chocolat, fraise, pistache, vanille, noix de coco 

Banana, chocolate, strawberry, pistachio, vanilla, coconut 

Café frappé - Iced coffee 300 

Thé glacé / Iced tea 300 

EAU / WATER 

San pellegrino (75cl) 300

Evian (1lt)  250

Perrier (20cl) 200

Eau pétillante / Sparkling water (1lt) 150

Vivreau eau gazeuse / Vivreau sparkling water (75cl) 130

Eau minérale / Mineral water (1lt) 130

Vivreau eau plate / Vivreau still water (75cl) 130

 



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

RHUMS LOCAUX / LOCAL RUMS 

 

Green Island Spiced Gold 250
Green Island White 250
Saint Aubin Vanilla 250
Saint Aubin Classic White 250

RHUMS PREMIUM 

PREMIUM RUMS

Lazy Dodo 500 

Chamarel 

Cognac Cask Finish, 8 yrs 800
Port Cask Finish, 8 yrs 800
Sauternes Cask Finish, 8yrs 800
Premium XO 800
VSOP 500
Double distilled 350
Premium Gold Rum 350
Rum Classic Premium 350
Saint Aubin

Extra Old, 15 yrs                                                                                                                                     1500
Amarone 1500
Traditional, 10 yrs 800
XO 800
Black, Dark, White, Gold, Spiced 350
New Grove 10 yrs 500

 
RHUMS INTERNATIONAUX / INTERNATIONAL RUMS 

Zaccapa 950 
Bacardí White 350 
Bacardí Black 350 
Bacardí Gold 350 
Captain Morgan 350 



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

RHUMS ARRANGÉS / FLAVORED RUMS 
Orange 
Ananas / Pineapple 
Mandarine / Mandarin orange 
Agrumes / Citrus 
Noix de coco / Coconut 
Citronnelle / Lemongrass 
Fruits de la passion / Passion fruit 
Cannelle / Cinnamon 
Vanille / Vanilla 
Raisins secs / Raisins 
Fruits secs / Dried Fruits 
Gingembre / Ginger

SPIRITS - 5cl 

COGNAC 
Rémy Martin XO 3000
Hennessy X.O 3000
Rémy Martin VSOP  800

ARMAGNAC 
Clés des Ducs V.S.O.P 600 

 
CALVADOS 
Boulard Pays d’Auge 500 

BRANDY 
Napoleon Bardinet 350

SHERRY & PORT 
Dalva Tawny Porto 350 
Solera Cream 350

 
EAU DE VIE / WHITE BRANDY 
Poire Williams 500 
Kirsch 500 
Mirabelle 500 
Grappa 500

Bottle 2500
4 Shots 400
1 Shot 150



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

SPIRITS - 5cl 

APERITIF 
Ricard, Pastis 51, Pernod  500
Martini Bianco, Martini Dry, Martini Rosso  250

 
BITTERS 
Fernet-Branca  500
Campari, Aperol, Pimm’s  350

 
LIQUEUR 
New Grove Honey, New Grove Coffee, New Grove Vanilla 350 
Malibu, Anisette, Amaretto, Amarula, Kahlúa  350 
Jägermeister, Fraise des bois, Crème de banane 350 
Crème de cassis, Crème de cacao, Crème de menthe 350 
Cherry Brandy, Apricot Brandy 350 
Liqueur Melon, Get 27 Mint Liqueur 350 
Baileys Irish Cream, Tia Maria, Sambuca 350 
Cointreau, Grand Marnier, Drambuie, Galliano, Elder Flower                                                           350
Saint Aubin (Banane, Caramel salé) 350
Chamarel vanille, Chamarel café 350 

 

 
TEQUILA 
Camino 400

VODKA 
Absolut Vodka Original 500 
Belvedere 500 
Grey Goose 500 
Cîroc Coconut 500 
Cîroc Pineapple 500 
Ketel One 500
Smirnoff Vodka Red Label 300 

GIN 
Tanqueray No Ten 600
Hendrick’s 600
Bombay Sapphire 400
Gordon’s 400
Beefeater  400
Mom Pink Gin  400
Local Gin                                                                                                                                                   400
Gilbey’s  250



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

WHISKY - 5cl 

PREMIUM 
Macallan Triple Cask 18 yrs 2500
Johnnie Walker Blue Label 2500
Glenfiddich Solera Reserve Speyside 15 yrs 750
Glenfiddich Double Wood Speyside 12 yrs 750
Cragganmore 12 yrs 750
Macallan Fine Oak 12 yrs 750
Dalwhinnie 15 yrs Single Malt 750
Glenmorangie 10 yrs 650
Johnnie Walker Double Black 650
Johnnie Walker Green Label 650
Johnnie Walker Gold Label 650
Johnnie Walker Black Label 600
Chivas Regal 12 yrs 600
Ballantine’s 12 yrs 600
Dimple 600
Great Kings Glasgow Blend 600
Great King Street 600
The Spice Tree 600
Talisker 10 yrs 600
Caol Ila 12 yrs 600

PREMIUM ASIAN 
Nikka Taketsuru Pure Malt 900
Nikka from the Barrel 700
Nikka Blended 700

TENNESSEE, IRISH, BOURBON  
Jameson 18 yrs                                                                                                                                      2500
Gentleman Jack 800
Eagle Rare 10 yrs 600
Jack Daniel’s honey 600
Jack Daniel’s  400
John Jameson 400

SCOTCH 
Johnnie Walker Red label 400
Famous Grouse 400
J&B Rare 400
Ballantine’s 5 yrs 400
Dewar’s White Label 400



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

BOISSONS CHAUDES / HOT BEVERAGES 

Capuccino 300 

Café latte 300 

Double espresso 250 

Café / Coffee 250 

Espresso Decaffeinato 150

Hot chocolate 150 

Thé / Tea 150 

Infusion 150 

Menthe, verveine, camomille, tilleul, citronnelle 

Mint, verbena, chamomile, tilleul, lemon-grass 

 



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

BEVERAGE PACKAGE MENU 

VODKA
Grey Goose  6500
Ketel One  6500
Absolut Blue  6500
Smirnoff  4000

 
WHISKY 
Johnnie Walker Black Label 8000
Chivas Regal 12 yrs  7500
Johnnie Walker Red Label  5000
Jack Daniel’s  5000
Jameson  5000

GIN 
Tanqueray No Ten 7500
Hendrick’s  7500
Bombay Sapphire  5000
Gordon’s  5000
Mom Pink Gin  5000

RHUM
New Grove 10 yrs 6500
Chamarel 4yrs  6500
Saint Aubin Black  4500
Chamarel Premium Gold Rum  4000
Bacardí White  3500
Bacardí Black  3500

6 boissons gazeuses OU 6 jus de fruits au choix du client OU 6 bouteilles d’eau sont offertes gratuitement à l’achat 
de l’une des bouteilles ci-dessus.

6 soft drinks OR 6 juices of guest’s choice OR 6 bottles of water are offered on a complimentary basis on purchase 
of any of the above bottles.



Pour toute allergie ou intolérance alimentaire,  
veuillez informer notre Chef ou le responsable du restaurant

For any food allergy or intolerance, kindly inform our Chef or Restaurant Manager
Prix net en roupies, 15% de TVA incluse / Prices quoted in rupees including 15% VAT

LES COCKTAILS FLAMBÉS / FLAMING COCKTAILS         600

FLAMING TAI

Rhum blanc Saint Aubin, rhum Saint Aubin gold, jus d’orange, jus d’ananas,  

amaretto et Sambuca

Saint Aubin white rum, Saint Aubin gold rum, orange juice, pineapple juice,  

amaretto and Sambuca

 

SLEEPING DODO 

Rhum Saint Aubin spiced gold, triple sec, Galliano, Sambuca et jus d’orange

Saint Aubin spiced gold rum, triple sec, Galliano, Sambuca and orange juice

SANDS FASHION

Rhum Saint Aubin black, Sambuca, jus d’orange, jus de pêche,  

sirop de canne et angostura bitters

Saint Aubin black rum, triple sec, Sambuca, orange juice,  

peach juice, sugarcane syrup and angostura bitters

MONSTER

Rhum blanc Saint Aubin, triple sec, crème de cassis et Sambuca

Saint Aubin white rum, triple sec, blackcurrant cream and Sambuca

MARI BON

Rhum Saint Aubin spiced gold, amaretto, curaçao bleu, citron vert frais,  

cannelle et écorces d’orange

Saint Aubin spiced gold rum, amaretto, blue curaçao, fresh lime,  

cinnamon and orange peels


